
TAMARAL ROSADO 2021

Las primeras catas realizadas de las elaboraciones de este año han dejado muy 

buen sabor de boca. La de 2021 será una añada que ofrecerá vinos con gran 

potencia de color, jugosos, disfrutables en boca e intensos en su expresión. 

Serán grandes vinos, con infinitas posibilidades de envejecimiento, vinos 

potentes y longevos, representantes de la mejor Ribera del Duero.

 

Procedente de viñedos propios situados en Pesquera de Duero a 900 

metros de altitud. 

Cremas y arroces, mariscos, pescados y comida asiática.

13,5%VOLUMEN ALCOHÓLICO

100% TempranilloVARIEDAD

VIÑEDOS

MARIDAJE

Vendimia manual , nocturna , y recolectada  en cajas. Entra por mesa de 

selección, despalillado y  prensado directo en atmósfera inerte y a bajas 

temperaturas. Fermentación alcohólica a baja temperatura, en torno a los 

13ºC.

VINIFICACIÓN

Elegante y sensual rosado con un color rosa pálido y brillante. Muy 

aromático en nariz, delicado y sugerente, con notas de fruta madura, 

frutos rojos y fresa. En boca es untuoso, con amplio volumen, goloso, 

fresco y con un largo postgusto.

NOTAS DE CATA


