
Procedente de nuestros viñedos situados en Pesquera de Duero a 
más de 900 metros de altitud. Terreno pedregoso y calcáreo con 
rendimientos controlados.

Carnes asadas y a la brasa, vegetales, platos de legumbre,… 
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Vendimia manual con fermentación y maceración en depósitos 
de acero inoxidable a una temperatura controlada de 26º C.

VINIFICACIÓN

14 meses en barricas de roble francés y americano. 

CRIANZA

En fase visual, exhibe un atrayente rojo rubí y capa media-alta. Intenso 
en nariz con buena complejidad, aromas a frutos rojos (grosellas), 
regaliz y otras notas especiadas que nos anuncian su estancia en 
barrica. En boca es untuoso, potente a la vez que elegante y presenta

NOTAS DE CATA

unos amables y maduros taninos acompañados de un largo final.

Esta será la primera añada en la que aparecen vinos blancos con 
la denominación Ribera del Duero, que es otro de los avances 
corales que luchan por el crecimiento cualitativo de la región.
 
Si atendemos a los factores climatológicos, las primera heladas de 
primavera fueron un factor clave, aunque menos salvajes que las 
de 2017. Esta vendimia vino adelantada. Pero según los expertos 
puede convertirse en una de las mejores vendimias de la última 
década. 


