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lla Denomonacion de Origen (DO) Ribera del Duero ha cerrado la
vendimia de 2022 con una recoleccion de 105 millones de Kilos de uva, un
5% menos que la del ano pasado. Una campana marcada por la sequia v
las altas temperaturas, que alargaron la vendimia durante mas de dos
meses hasta terminarla ya entrado noviembre.

“Ta sido larga y heterogénea, pues en una misma parcela la uva
alcanzaba su madurez en fechas distintas”, explica Miguel Angel Sanz,
director general de la DO. *Nos encontramos con una uva mas pequeia,
por cso bajan los Kilos, lo que dara vinos de colores mas potentes v
caracleristicas mas complejas”, explica.

@ VOLUMEN ALCOHOLICO 143%
@ VARIEDAD 100% Tempranillo
€9 VINEDOS

Procedente de nuestra parcela “La Calera” situada en el paramo de Padilla
de Ducro. Suclo calcareo, con rendimiento limitado.

@ VINIFICACION
Maceracion en depositos de acero inoxidable a una temperatura
controlada de 26° C.

© criaNzA

4 mesces en barricas de roble franc¢s y americano.

@ \OTAS DE CATA

I'n fase visual nos muestra un color rojo picota con ribetes ptrpura. Nos
Cos omat ofrcce aromas diversos a frutos del bosque (frambucsas y cerezas), muy
bicn integrados con las notas especiadas de la madera. Franco en boca,
donde volvemos a encontrarlo complejo y con buena acidez Su cuerpo
medio, lo hace ideal para cualquicr ocasion.

D vArIDAIE

Pasta y arroces, pescado azul, pollo, embutidos, carnes a la brasa, ternera,
cordero, cerdo, quesos semi curados.




