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BODEGAS Y VINEDOS

TAMARAL VERDEJO 2022

Rueda supera ampliamente su récord historico y supera los 146 millones de
kilos de uva recogida a mas de una semana del cierre de sus bodegas, lo que
supone 16 millones mas que ¢l anterior record del ano 2018, cuando se
recogicron 1308, Fuentes de la Denominacion de Origen ven facil superar,
antes de que acabe la campana, el liston de los 150 millones de kilos.

"Hay que tener en cuenta que ¢l numero bajara ligeramente mas adelante,

cuando se efectien comprobaciones, pues no toda esa uva cumple las

normas para estar acogida a la DO" advierte, en respuesta a este periodico,
TAMASES cl director general de la DO Rueda, Santiago Mora. "Pero si ¢s cierto que
estamos ante una cosecha con unas cifras que ya podemos calificar de
récord”.

@ VOLUMEN ALCOHOLICO 13%

@ vARIEDAD 100% Verdejo

Vendimia mecanica nocturna

€9 VINEDOS

Procedente de vinedos situados en Nava del Rey, Rueda, a una altitud de
700 metros. Con suclos calizos v pedregosos.

@ VINIFICACION

Maceracion durante 4 o 5 horas a 9-10°C. A continuacion, recalizamos un
prensado dentro de una atmosfera inerte para pasar a una fermentacion
controlada a 13°C.

@ NOTAS DE CATA

Al I'n fase visual, encontramos un vino de color amarillo pajizo con matices
TAME RAL verdosos que dejan patente su \]1_1\'er1tud. El vino se muestra limpio y brillan-

te. Intenso v expresivo en nariz con aromas florales, de frutas de hueso
(albaricoque), frutas tropicales (mango y papaya) y notas de hierbas del
bosque. I:n boca rico en volumen y buena estructura con un punto de amar-
gor v acidez cquilibrada.

100% VERDE]JO

() MARIDAIE
RUEDA

penoum R0 Pescado blanco y azul, arroces, paclla, sushi y comida asiatica, pasta, pollo,
quesos frescos y jamon ibérico.




