TAMARAL

BODEGAS Y VINEDOS

TAMARAL VERDEJO 2023

La vendimia 2023 en la Denominacion de Origen Rueda ha sido la mas
temprana desde que se tienen registros, comenzando el dia 15 de Agosto.

La uva verdejo comenzo a recogerse el dia 22 de Agosto siendo la variedad
mas tardia. Fn la vendimia 2023 de D.O. Rueda se han recogido un total de
130.454.699 kg, siendo 115269278 de cllos de la variedad verdcjo.

Tras la cata, los expertos de Rueda califican la uva de la anada 2023 como
A Muy Buena, condiciones como la madurez y ¢l equilibrio entre grado v
acidez han mejorado respecto a campanas anteriores.

@ VOLUMEN ALCOHOLICO 3%

@ VARIEDAD 100% Verdejo

Vendimia mecanica nocturna

€9 VINEDOS

Procedente de vinedos situados en Nava del Rey, Rueda, a una altitud de
700 metros. Con suclos calizos v pedregosos.

@ VINIFICACION

Maceracion durante 4 o 5 horas a 9-10°C. A continuacion, recalizamos un
prensado dentro de una atmosfera inerte para pasar a una fermentacion
controlada a 13°C.

@ \OTAS DE CATA
Al I'n fase visual, encontramos un vino de color amarillo pajizo con matices
TAMARA verdosos que dejan patente su juventud. El vino se muestra limpio y brillan-
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te. Intenso v expresivo en nariz con aromas florales, de frutas de hueso
(albaricoque), citricos y notas herbaceas. Fn boca rico en volumen y buena
estructura con acidez equilibrada.

100% VERDE]JO

@ MARIDAIE
RUEDA

penoum R0 Pescado blanco y azul, arroces, paclla, sushi y comida asiatica, pasta, pollo,
quesos frescos y jamon ibcrico.




