TAMARAL

BODEGAS Y VINEDOS

TAMARAL FINCA LA MIRA 2019

La anada 2019 fue calificada como Excelente por el Conscjo
Regulador de la Ribera del Duero. Las condiciones climaticas de
este ano fueron favorables permitiendo una maduracion optima
de la uva.

[Los vinos de esta cosecha destacan por su color, concentracion
y un excepcional potencial de envejecimiento.

@ VOLUMEN ALCOHOLICO M5 %

@ VARIEDAD 100% Tempranillo

Vendimia manual

€9 VINEDOS
Procedente de cepas situadas en el punto geodésico de *1.a Mira” a 910 metros
de altitud en Pesquera de Duero. Terreno pedregoso con un rendimiento muy
limitado.

VINIFICACION
Iermentacion y maceracion en depositos de acero inoxidable a una
temperatura controlada de 26°C. Maceracion durante 3-4 semanas,
con varios remontados diarios.

© criaNzA

14 meses en barricas nueva de roble franceés.

@ \OTAS DE CATA

Este vino, que solo se produce en anos excepcionales, cuenta con una gran

estructura, complejidad y mucha concentracion. Presenta un color 1ojo

picota intenso. I'n nariz podemos encontrar multitud de aromas complejos

F, TAMAHALL Mo como infusion de frutillos negros, cacao y especias. I'n boca es armonico,
Inca La Ira potente y con un final largo y persistente.

@ vARrIDAIE
it Dens Combina a la perfeccion con carnes rojas v de caza, chorizo, jamon iberico
Denominacion de Origen § J / N

vy platos de cuchara como la fabada.




